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I
玉米朊
范围
本文件规定了玉米朊的术语和定义、质量要求、检验方法、检验规则、标签和标识、包装、储存和运输的要求。
[bookmark: _Hlk185431918][bookmark: _Hlk79426112]本文件适用于作为食品工业原料的玉米朊。
规范性引用文件
下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
[bookmark: _Hlk79132269][bookmark: _Hlk79513519]GB 1353 玉米
GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定
GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB/T 5490 粮油检验 一般规则 
GB/T 5491 粮食、油料检验 扦样、分样法
GB/T 5492 粮油检验 粮食、油料的色泽、气味、口味鉴定
GB/T 17109 粮食销售包装
术语和定义
[bookmark: _Hlk79424506]下列术语和定义适用于本文件。

[bookmark: _Hlk79424492][bookmark: _Hlk185432071]玉米朊 zein
又名玉米醇溶蛋白玉米。是通过提取、浓缩、分离、精制等工艺，去除或部分去除玉米原料或其加工产品中的非醇溶性蛋白成分（如水分、脂肪、碳水化合物、水溶性蛋白等）而制得的产品。

水分含量 moisture
玉米朊产品中所含水分质量占试样质量的百分比。

蛋白质含量 protein content
玉米朊产品中所含蛋白质质量占试样质量的百分比。

[bookmark: _Hlk79424766]色素含量 pigment content
[bookmark: _Hlk79513795]玉米朊产品中所含色素质量占试样质量的百分比。
[bookmark: _Hlk79424930]
蛋白质变性Protein denaturation
[bookmark: _Hlk187741494]玉米朊在生产过程中，由于高温浓缩以及干燥等处理，蛋白质特定空间构象被破坏，从而物理化学性质发生改变。
[bookmark: _Hlk79418304]
色泽、气味  colour and odor
在规定条件下，一批玉米朊呈现的综合颜色、光泽和气味。

[bookmark: _Hlk79513878][bookmark: _Hlk79425353]形态 appearance
[bookmark: _Hlk79513863]一批玉米朊的外观形体状态。
质量要求
原料要求
[bookmark: _Hlk79425553][bookmark: _Hlk185432561]制取玉米朊的玉米原料应符合GB 1353的质量要求。
质量指标
[bookmark: _Hlk79425595]玉米朊的质量指标见表1。
[bookmark: _Hlk79425650]表1 质量指标
	[bookmark: _Hlk185432785]项目
	指标

	[bookmark: _Hlk185432645]水分含量/（%）
	≤ 8.0

	蛋白质含量（以干基计）/（%）
	[bookmark: _Hlk185440554]≥ 83

	[bookmark: _Hlk79515495]色泽
	白色至黄色，色泽鲜亮  

	气味
	具有正常玉米朊固有的气味，无异味

	形态
	粉状，无正常视力可见外来异物

	色素含量（mg/g）
	[bookmark: OLE_LINK4]≤ 3

	[bookmark: _Hlk185500664]蛋白质变性程度检测
	沉淀物占乙醇溶液体积 ≤ 1/6


污染物限量
[bookmark: _Hlk185432937]应符合GB 2762中谷物制品的规定。
[bookmark: _Hlk185432976]真菌毒素限量
应符合GB 2761中谷物制品的规定。
微生物限量
[bookmark: _Hlk185433025]微生物限量应符合表2的规定。
[bookmark: _Hlk185433206]表2 微生物限量
	项目
	指标

	菌落总数（CFU/g）
	≤ 1000

	大肠菌群（CFU/g）
	阴性


检验方法
[bookmark: _Hlk79515998][bookmark: _Hlk185435682]扦样、分样：按GB 5491 执行。
水分检验：按GB 5009.3执行。
蛋白质检验：按GB 5009.5执行。
1.1　 色泽、气味检验：按GB/T 5492 执行。
1.2　 色素含量检测：按附录A执行。
1.3　 蛋白质变性程度检测：按附录B执行。
菌落总数：按GB 4789.2执行。
大肠菌群：按GB 4789.3执行。
[bookmark: _Hlk185435795]检验规则
[bookmark: _Hlk65506013]一般规则：按 GB/T 5490执行。
检验批次：同原料、同工艺、同一生产线加工的同种产品。
判定规则：质量要求中有一项不符合本标准规定的，该批产品判定为不合格产品。
标签和标志
标签
标签应符合GB 7718、GB 28050的规定，注明产品的名称、标准号、生产日期、保质期等。
标志
标志应符合GB/T 191的要求，转基因产品标识按照国家有关规定执行。
包装、储存、运输
包装
应符合GB/T 17109及国家的有关规定和要求。包装应清洁、牢固、无破损，缝口严密、结实，不应撒漏。不应对玉米朊产品造成污染。 
储存
应储存在清洁、干燥、低温、通风、防雨、防潮、防虫、防鼠、无异味的仓库内，不得与有毒有害物质或水分较高的物质混存。
运输
应使用符合卫生要求的运输工具和容器运送，运输工具和容器应保持清洁，维护良好，必要时进行消毒。运输过程中应注意防止雨淋和被污染。不得与有毒、有害、有腐蚀性、有异味的物品混运。



（规范性附录）
玉米朊中色素含量的测定
原理
玉米朊中色素主要为β-胡萝卜素，在448 nm有吸收峰，其吸光度值与色素含量成正比。
试剂和标准品或对照品
所有试剂，如未注明规格，均指分析纯。
去离子水
乙醇
[bookmark: _Hlk184737889]β-胡萝卜素
仪器设备或装置
电子天平：精确至0.001 g
容量瓶：50 mL、100 mL
分光光度计：适合在448 nm波长范围使用，带有10 mm比色皿。
分析步骤
试样溶液的制备
称取试样2.000 g置于小烧杯中，用90%乙醇溶解，转移至50 mL（V）容量瓶中，加90%乙醇稀释至刻度，摇匀，得到试样溶液。
标准溶液的制备
[bookmark: OLE_LINK6]称取β-胡萝卜素标准品0.1000 g置于小烧杯中，用90%乙醇溶解，转移至100 mL容量瓶中，加90%乙醇稀释至刻度，摇匀，得到β-胡萝卜素储备液（1 mg/mL）。
[bookmark: OLE_LINK10]分别吸取β-胡萝卜素储备液0.5、1.0、1.5、2.0、2.5、3.0 mL，置于100 mL容量瓶中，用90%乙醇定容至刻度，摇匀，得到浓度依次为0.005、0.010、0.015、0.020、0.025、0.030 mg/mL的β-胡萝卜素应用液。
标准曲线的制作
依次取β-胡萝卜素应用液置于1 cm比色皿中，以90%乙醇溶剂作空白，用分光光度计在448 nm波长测定吸光度。以β-胡萝卜素溶液质量浓度（mg/mL）为横坐标、吸光度为纵坐标，绘制标准曲线。
试样测定
将试样溶液置于1 cm比色皿中，以90%乙醇溶剂作空白，用分光光度计在448 nm波长测定吸光度，从标准曲线计算出测试液中β-胡萝卜素的浓度（ρ）。
注：上述操作过程应尽快完成，尽可能避免暴露在空气中，应保证所有操作均避免阳光直射。
结果计算
试样中色素含量（以β-胡萝卜素计，干基）按式（A.1）计算
          ··································（A.1）
式中：
X —— 试样中色素含量（以β-胡萝卜素计，干基），单位为毫克每克（mg/g）；
ρ —— 测试液中β-胡萝卜素的浓度，单位为毫克每毫升（mg/mL）；
V —— 样液体积，为50 mL；
m —— 样品质量，为2.000 g；
Xw ——试样的水分含量，单位为克每百克（%），按照GB 5009.3-2016中第一法测定。
计算结果以平行测定值的算术平均值表示，保留小数点后两位。



（规范性附录）
玉米朊中蛋白质变性程度的检验
原理
玉米朊在提取和脱色过程中如若操作不当，会发生变性凝聚，在乙醇溶液中溶解度下降。因此，通过对玉米朊样品进行溶解性试验，可以直观地反应产品变形程度。
试剂和标准品或对照品。
所有试剂，如未注明规格，均指分析纯。
去离子水
乙醇
仪器设备或装置
电子天平：精确至0.0001 g
离心管：50 mL
移液管：20 mL
漩涡震荡器
操作步骤
玉米朊溶解性试验，移取40 mL 90%乙醇溶液于50 mL奈氏管中，加入1.000 g玉米朊样品震荡，使其充分溶解；重复该操作，向奈氏管中继续加入玉米朊，共计3.000 g。涡旋混合5 min，然后室温下静置1 h，观察沉淀物的发生情况。
结果判定
若溶液中无沉淀物，说明样品中蛋白质没有变性，玉米朊品质优秀；
若溶液中无沉淀物，但有混浊，说明样品中蛋白质轻微变性，玉米朊品质良好；
[bookmark: _Hlk187744024]若溶液中有沉淀物，沉淀物生成量占乙醇溶液体积的1/6以下，玉米朊品质合格；
若溶液中有沉淀物，沉淀物生成量大于乙醇溶液体积的1/6，玉米朊品质不合格。
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